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PEYNIRLI PATLICAN EZMESI

3 adet patlican

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi un

1,5 su bardagi st

200 gram beyaz peynir

2 adet limonun suyu

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Patlicanlari kdzleyin. Patlicanlarin kabuklarini soyun ve limon suyu i¢inde bir kenara alin. Bir tavada tereyagini
eritin ve unu ekleyip, kisik ateste tahta bir kasikla surekli karistirarak 2 dakika kavurun. Sutl ilave edip karigtirin.
Patlican ve biberi katip, ¢irpma teliyle ¢irpin. Rendelenmis kasar peynirini ekleyin ve sogumasi i¢in bir kenara
alin. Kepekli ekmekle sicak olarak servis yapin.
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