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PEYNIRLI PATLICAN (CAT)

3 adet orta boy patlican
100 gr beyaz peynir

6 dal dereotu

75 gr margarin

1 tutam karabiber

1 tutam kirmizi tuz biber
1 tutam tuz

Patlicanlari iyice yikayip 1 cm kaliniginda dilimleyin, daha sonra tuzlu suyun iginde 20 dakika bekletin.

Daha sonra patlicanlarin suyunu sikin ve firin tepsisine dizip édnceden isitilmis 180 derecede 20 dakika kadar
pisirin.

Ayri bir yerde peyniri iyice ufalayin.

Dereotlarini yikayip ince ince kiyin.

Pisen patlicanlarin Gzerine peynirleri bollstirin, ardindan tuz ve baharatlarini ekleyip margarini parga parca
Uzerlerine serpin.

Patlicanlari tekrar firnda verip peynirler eriyinceye kadar pigirin.

Uzerlerine ince kiyllmig dereotu ilave edip servis yapin.
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