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PEYNIRLI PATATESLI AYCOREGI

https://www.elele.com.tr

4 su bardagi un

3 orta boy haglanmis patates
125 gr margarin

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

20 gr kuru maya

2 cay kasigi tuz

Igi igin:

150 gr beyaz peynir

1 tutam maydanoz

Unu bir kaba eleyip maya ile karistirin. Ortasini havuz seklinde agarak 1 gay bardadi siit, margarin, 1 adet
yumurta ve tuzu ekleyip hafif¢ce karnstirin. Haglanip ezilmis ik patatesleri ilave ederek yogurun. Hamurun Gzerini
Orterek Ilik bir yerde mayalanmaya birakin. Mayalanan hamurdan ki¢ik parcalar kopartin. Tezgaha un serpip,
hamuru agin. KicUk bir tencere kapag! yardimiyla yuvarlaklar kesin. Hamurlarin u¢ kismina peynir ve maydanoz
karigimini yerlestirip rulo seklinde sarin ve ay sekli verin. Hamurlari yaglanmis firin tepsisine dizip tzerine
yumurta sarisi strtin. Haghas tohumu serperek dnceden isitiimis 180 derece firinda Ustl pembelesinceye kadar
pisirin. Sicak ya da Ilik olarak servis yapin.
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