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PEYNIRLI PATATES SALATASI (HOLLANDA)

1/2 kilo patates

150 gram Emmenthal peyniri

1 olgun ve salatalik sert domates
1 bas sogan

1 demet maydanoz

yeteri kadar sirke ve zeytinyagi

Patatesleri iyice yikadiktan sonra kaynar tuzlu suda baglamali. Sudan gikarir ¢ikarmaz kabuklarini soyup bir
kenarda sogumaya birakmali. Patatesler soguyunca bunlari findik iriliginde parcalara dog. ramali (Isteyenler
dilim dilim de dograya. bilirler). Buna kigUk parcalara dogranmis peyniri katmali, iyice harmanladiktan sonra
salata servis tabagina bosaltmali. Sogani rendelemeli ve tuzlayip iyice si. karak acimtirak suyunu gikardiktan
sonra yikamali ve sizip suyunu giderdikten sonra servis tabagindaki patates peynir karigsiminin Gstine yaymali.
Bunun Ustind dilim dilim kesilmis domatesle stslemeli.

Bir klicUk kaseye yeteri kadar zeytinyagiyle sirke (Isteyenler limon) koymali. Buna yeteri kadar tuzla karabiber
serpmeli ve karisimi iyice ¢irpip birbirine yedirmeli. Sonra bu salcayi salatanin Usttine gezdirerek dokmeli.
Temizlenmis ve yikandiktan sonra kiylmis maydanozu da serpistirdikten sonra salatayi sofraya gétirmeli.

Avrupa'lilar bu salatayl bambagka bir bigimde yapmaktadirlar. Onlar patates ve Emmenthal peynirinden gayri 1
kase mayhos yogurt, 1 desilitre krema ve tuzla biber kullanmakta, sogan, domates, maydanoz ve sirkeyle
zeytinyagina yer vermemektedirler.

Salata servis tabagdina patatesle peyniri karistirip koyduktan sonra tuzlayip biberlemekte, kremayla yogurdu
birlikte ¢cirpmakta ve bunlarin Ustiine yaymaktadirlar. Servis yapmadan énce de salatay! 1 saat buzdolabinda
tutmaktadirlar.
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