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PEYNIRLI PATATES

8 adet iri patates

4 corba kasigi zeytinyagi

2 cay kasi§i tuz

200 gr. yagh kasar peyniri rendesi
2 adet yumurta

1/2 su bardagi st

YAPILISI:

Patatesleri ayiklayip iyice yikayiniz. Se¢eceginiz patateslerin ayni irilikte olmasina gayret ediniz. Patatesleri
aylkladiktan sonra tam ortasindan ikiye bélintz. Dért bir yanini zeytinyagiyla yaglayip firin tepsisine diziniz.
Tepsiye dizdikten sonra Uzerlerine tuz serpiniz. 220 derece sicakliktaki firnda 35 dakika kadar yaglayip
tuzladiginiz patatesleri pisiriniz. Bu ara yumurtalari bir kabin igine kirip ¢irpiniz. Girptiginiz yumurtaya yagdh kasar
peynir rendesini ilave ediniz. Karigima yarim su bardagi st ekleyip iyice cirpiniz. Arzunuza gére, istediginiz
miktarda kirmizi pul biber ve karabiber ilave edip ¢irpma islemini bitiriniz. Firindan tepsiyi alip kizarmig
patateslerin tizerine yaptiginiz karigimi bigakla sirerek boligtiriniz. Susam tohumu, kirmizi toz biber ekerek
patateslerin Uzerini sUsleyiniz. (Isterseniz ¢érekotu da kullanabilirsiniz.) Tepsiyi tekrar firina strlip patateslerin
Uzerine surdiduniz karisim kizarincaya kadar ayni isidaki firinda tutjjnuz. Pisen patatesleri firindan alip Gzerine
maydanoz yapraklari koyup, sicak sicak ikram ediniz.
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