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PEYNIRLI PATATES

Malzeme

- 3 yemek kasigi Sana Kase tereyagli margarin
- 4 adet patates

- 500 g 1spanak

- 1 adet kuru sogan

- 3 dis sarimsak

- 2 kutu Sana Creme Bonjour tahinli peynirli sandvi¢ sirme
- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber

- 1 su bardag stt

- tuz ve karabiber

- Uzeri Igin:

- Y2 su bardag iri cekilmis ceviz

Hazirlanisi

1. Patatesleri haglayip ezin.

2. Ispanaklari haglayip ince ince kiyin.

3. Kuru sogani yemeklik dograyin.

4. Sarimsaklari ayiklayip kiyin.

5. Yayvan bir tavada Sana Créme Bonjour tereyagdli margarini kizdirip i¢ine yemeklik dogradiginiz kuru sogani
ilave edip soJanlar pembelesinceye kadar kavurun.

6. Soganlar renk alinca icine kiyilmis sarimsaklari, haslayip kiydiginiz ispanaklari, kirmizi pul biberi ve tuz ve
karabiberi ilave edip kavurun.

7. Ayr bir kaseye haglayip ezdidiniz patatesleri, 2 kutu Sana Créme Bonjour tahinli peynirli sandvi¢ slirmeyi ve
siitli koyup iyice karigtirin. En son igine 1spanakli harci ilave edip harmanladiktan sonra firin tepsisine alin.

8. En son olarak Uzerine iri ¢ekilmis cevizi serpip Onceden 185 derecede isitiimis firinda Uzeri kizarana kadar
pisirip sicak olarak servis edin.
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