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PEYNIRLI PATATES MUCVERI

2 kg. patas

150 gr.gravyer peyniri,
tereyagi, zeytinyagdi karigimi,
tuz, karabiber.

Yapiligt:

Patatesleri ¢ig olarak iri delikli rendede rendeleyin. Yikayin, blyUk bir tenceredeki tuzlu kaynar suya atin, 1 dak.
kaynasin, hemen alin. Hi¢ su kalmayacak sekilde stizdUrin. Bir tavaya yag karisimindan iki kasik koyun. Tavayi
¢ok harli olmayan atege oturtun yag iyice 1sininca, tavanin dibini timuyle kaplayacak sekilde ve asagi yukari 3
cm. kalinliginda bir tabaka olusturarak, rende patatesi tavaya koyun. Tavayi sallayarak patatesin yapigmasini
Onleyin. Mlcveriniz tavada kayacak hale gelip de guizel bir kirmizi renk alinca, tuzlayin, biberleyin, Gzerine
kapak kapayip bir ka¢ dakika bekleyin. Alti kizaran mlcveri, bir ikinci tabak yardimiyla ¢evirin, 6bdr yizi de
kizarirken Uzerine bir ka¢ peynir dilimi oturtun. Bir kapak kapatin, bir ka¢ dakika birakin. Béylece kizarttiginiz
mUcverleri kapagi aralik bir firnda, sicakta saklayin ve gene sicak sicak sofraya getirin.

Patates micveri et yemekleri icin nefis bir garnitiir oldugu gibi, yesil kivircik salatayla birlikte zevkle yenen bir
bas yemek de olabilir.

ML® Patates Mucveri icin tiklayin
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