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PEYNIRLI PATATESLI KROKET

https://www.cumhuriyet.com.tr

5-6 adet haglanmig patates

1 adet yumurta

3 yemek kasigi patates nisastasi

1 dolu yemek kasigi un

1 su bardagi kasar peyniri rendesi
Tuz, karabiber, kirmizi toz biber
Pane igin:

1 su bardagi galeta unu
Kizartmak igin:

Aygicedi yag

Oncelikle patatesleri haglayip soyun. Pateteleri iyice soguduktan sonra rendeleyin. Kivami civik olur, hamur
tutmaz. Ardindan yumurta, kasar peyniri rendesi, nisasta, un, tuz ve baharatlari ilave edilip yogurun. Yumusak
bir kivam ise biraz daha nigasta ilave edebilirsiniz. Elimizi hafif islatarak yuvarlar, silinidir gibi kroket sekli verilip
tepsiye dizin. Buzdolabinda iyice soguyuncaya kadar dinlendirin. Kroketlerin tamamini galeta ununa bulayip
hazirlayin. Aygicegi yagini derin bir tencerede kizdirin. Kroketleri yaga atip her iki tarafi altin rengi olana kadar
kizartin. Bir tarafi pisince gevirin. Fazla ¢evirirseniz kroketler dagilabilir. Kizaran kroketleri kagit havlunun
Uzerinde birkag¢ dakika dinlendirin. Kroketlerinizi ketcap ve mayonezle servis edebilirsiniz.
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