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PEYNIRLI PATATES KOFTESI

4 orta boy haglanmig patates
100 gr taze kasar peyniri

2-3 kasik sut

1 yumurta

1 ¢orba kasigi un

3 ¢corba kasiJi galeta unu

1 yumurta beyazi

Tuz

Patatesleri soyup ezerek pure haline getirin. Peyniri rendeleyin. Sut, yumurta, un ve galeta ununu ilave edin. Tuz
ekleyip hepsini karistirin ve elinizle glizelce yogurun. 15-20 dakika kadar dinlendirin. Bir kez daha yodurup ufak
parcalar koparin elinizde kéfte gibi sekillendirin. Yumurtalari hafifce una ve ¢irpilmis yumurta beyazina tekrar
una bulayip kizgin yagda kizartin. Kagit havlu tzerine ¢ikarin. Fazla yagini aldiktan sonra kivircik yapraklari
Uzerinde Ilik olarak servis yapin.
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