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PEYNIRLI PATATES KOFTESI

8 adet oarta boy haglanmis patates
1 adet yumurta

4 adet taze sogan

1 avug rende kasar peyniri

Tuz ve pul biber

Kivam alana kadar un

Iciigin:

1 su bardagi dogranmig dil peyniri
Uzeri igin:

2 adet yumurta

1 su bardagi galeta unu
Kizartmak igin:

Siviyag

Patatesler soyulur ve piiriiz kalmayana kadar ezilir. Uzerine yumurta, kiyilmis sogan, tuz, pul biber, rende kasar
eklenir ve iyice karigtirlir. Sekil alabilen kivam alana kadar azar azar un eklenerek yogrulur. Hargtan limon kadar
parcalar alinir. Iki avug arasinda hafif bastirarak yassilastirilir. Ortasina dil peyniri konur ve kenarlarindan
toplanarak yuvarlanir. Hazirlanan koéfteler énce ¢irpilmis yumurtaya bulanir, sonra galeta ununa batirilir, kizgin
yagda pembe renkte kizartilir. Kagit havluya cikarilir.
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