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PEYNIRLI PATATES CORBA

2 iri patates

2 Yumurta

1 Fincan gravyer peyniri

2 Bas sogan

1 Biyuk kahve fincani tereyad,
5 Bardak et suyu

biraz ¢ig krema

Tuz, biber.

Patatesleri ince ince dilimledikten sonra bunlari soguk suyun igine birakin. Oteki tarafta rendelemis oldugunuz
soganlari tereyadi ile bir glivecte kavurun ve soganin rengi kizarmadan patatesleri de bu glvece aktarin.
Tuzunu ve biberini de koyarak bunlari sote yapin, ilik suyu da ekleyin.

Sonra guvecin agzini kapatarak patatesler erime durumuna gelinceye kadar pisirin ve ince delikli bir siizgecten
bu patatesleri gegirin.

Ote yanda bir ka¢ kasik krema ile birlikte yumurta aklarini porselen bir kabin iginde ¢irpin ve ¢irptiginiz siirede
slizgegten gegirmis oldugunuz gorbayi bunun Gzerine dokin.

Girpmayi strdlrirken rendelediginiz peyniri de koyun. Yaptiginiz bu gorbaya kiiglk lokmalar halinde
kizarttiqiniz ekmekleri de koyarak servis yapin.
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