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PEYNIRLI PATATES BOREGI (UNSUZ)

MALZEMESI:

2 kg. sari patates

500 gr. beyaz peynir kirintisi
75 gr. tereyad

3 dis sarimsak

2 adet yumurta

250 gr. yogurt

Yeterince tuz, karabiber

YAPILISI:

Patatesleri soyup, dilimleyiniz. Tuzlu suda bir stire bekletiniz. Firina girecek bir kabin icini hafifce yaglayiniz.
Patates dilimlerini kurulayarak bu kabin i¢ine déseyiniz. Tereyadini az bir sey eritiniz. Firgayla bu yagdan alip
patateslerin Uzerine slriniz. Kirinti beyaz peynirden bir kisim alarak patateslerin UstinG 6rtiniz.

Sarimsaklari ¢ok ince kiyiniz. Bir parca alip peynirin Ustiine serpiniz. Tuzunu biberini ekiniz. Tekrar patates
dilimlerinden alip peynirlerin Ustin0 kapatiniz. Firgayla patatesleri yagdlayiniz. Bu isleme peynirler ve patatesler
bitene kadar devam ediniz. En Uste patatesler gelecek sekilde hareket ediniz. Patatesleri yaglayip énceden 240
derece isitiimis firnda 30 dakika pisiriniz. Bu ara yodurdun icine iki yumurtayi kiriniz. lyice ¢irpip képukla bir
karisim yapiniz. Pisen tepsiyi firindan alip yumurtali yodurt karigsimini Gizerine yayiniz. Ayni sicakliktaki firina
sUrip Uzeri kizarincaya kadar tekrar pisiriniz. Sicak sicak ikram ediniz.
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