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PEYNIRLI PASTANE POGAGCASI

1 su bardagi ilik su

1 su bardag ik sit
Yarim ¢ay bardagi siviyag
Yarim paket erimis margarin
1 paket maya

1 yemek kasigi seker

1 tath kasidi tuz

2 yumurta aldigi kadar un
I¢icin:

200 gram beyaz peynir
Geyrek demet maydanoz

Oncelikle su ve sitll bir kaba bosaltin. Seker ve tuzu koyup erimesini saglayin, sonra yumurtalar kirip karistirin.
Ardindan unu katip tizerine mayay! bogaltin, siviyagi ve margarini de ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip
mayalanmaya birakin. Hamurdan parcalar kopartin. Igine peynirli hargtan koyup kapatin ve tepsiye dizin. Yarim
saat tepsi mayasi dedigimiz tepsilerde birakin, Gzerine istege bagdlh yumurta sarisi ve ¢orek otu atip sonra 180
firnda pisirin.

Fotograf "mu mu" tarafindan génderildi. 26.03.2018
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