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PEYNIRLI PANKEK

https://www.aksam.com.tr

2 yumurta

1 su bardag st

1.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi sivi yag
100 gram peynir

1 tutam maydanoz

Yumurta ve tuzu iyice karistiriyoruz, ardindan sut, un ve kabartma tozunu ilave ediyoruz son olarak tercihe bagli
kullanacagdiniz peyniri ve maydanozu ekleyip pisirmeye hazir bir hale getiriyoruz.

Ben i¢ harcina sivi yag ekledim ayni zamanda pisirecedim zaman da tavayi yagladim.

Kaslik ile tavaya birakip gevirerek her iki tarafini da pisiriyoruz.
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