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PEYNIRLI PANKEK

1 adet yumurta

1 su barda@i sut (200 ml)
1 paket kabartma tozu
150 gr beyaz peynir
Geyrek demet maydanoz
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigdi pul biber
1,5 su bardagi un
Pisirmek igin:

Siviyag

ilk olarak beyaz peyniri bir catalla ezelim. Ben beyaz peynir kullanmayi tercih ettim, dilerseniz evinizde bulunan
baska bir peynirle de bu tarifi hazirlayabilirsiniz.

Bir karigtirma kabina un ve sUtU alarak karigtirmaya baglayalim.

Karigan hamura 1 adet yumurta ekleyip karistirmaya devam edelim. Eger kullandiginiz yumurta kiiglkse 2 adet
de kullanabilirsiniz.

Daha sonra pankek hamuruna sirasiyla kabartma tozu, pul biber, tuz, ezdigimiz beyaz peynir ve ince kiyilmig
ceyrek demet maydanozu ilave ederek tim malzemeyi son kez karigtiralim.

Pankek hamuru artik hazir, pisirmek icin tavaya biraz sivi yag alarak isitalim.

Hamurdan 1&apos;er yemek kagiJi alarak tavaya ddkelim ve kalin olmamasi igin Uzerini duzeltelim.

Pankekleri alth Ustll gevirerek glizelce pisirelim. Bu agsamada ocagin altini gok yiksek ateste agmamaya dikkat
etmelisiniz.

Alti Ustl glzelce kizaran pankekleri kagit havlu serdigimiz tabaga alalim ve tim hamur bitene kadar pisirmeye
devam edelim.

Tdm hamuru ayni sekilde pisirdikten sonra peynirli pankeklerimiz hazir.
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