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PEYNIRLI PANKEK

4 kisilik Gerekli malzeme:

5 kahve fincani un

1 cay kasigi toz maya

1 su bardag stit,

3 adet kabak

2 adet yumurta,

1 ¢orba kasigi hindistancevizi rendesi
150 gr dilimlenmig kasarpeyniri

2 adet orta boy havug

1 su barda@i su (hasglama igin)

1 ¢corba kasigdi karisik baharat (nane, kekik, mercankdgk ve karabiber),
Kizartma igin yag

Tuz,

Karabiber

Temizlenmis havuglari minik kiipler halinde dograyin. 1 bardak su ilave edip diri kivamda haslayin. Siiziip birkag
tanesini sUsleme icin ayirin. Kalani ¢atalla ezerek pure haline getirin. linmaya birakin.

Kabaklari temizleyip uzunlamasina ince ince dilimleyin. Firinda diri kivamda yumusayana kadar pisirin ya da
sicak suda 3 dakika haglayip ¢ikarin. Birkag tanesini siisleme igin ayirin. Kalanin Gzerine karigik baharati serpin.
Mayayi 1 gorba kasidi sicak suda eritin. Un, sit, maya, 1 tutam tuz, 1 ¢ay kasidi biber ve hindistancevizini bir
kasede karistirin. Ayri bir yerde ¢irpilmig yumurta ve havug piresini de katarak yogun ve diizgtin bir hamur
hazirlayin.

Yagdi tavada kizdirin ye hamurdan kepge kepge alarak her bir tarafini birkag¢ dakika olmak Uzere iki tarafli olarak
kizartin. Hamur bitene dek iglemi sGrddrin.

Firni 200 dereceye ayarlayin. Elde ettiginiz pankekleri peynir dilimleri ve aromatik kabak dilimleri ile degisimli
olarak Ustuste dizin. Sicak firinda birkag dakika peynir eriyinceye kadar pisirin. Ayirdiginiz havug ve kabak
dilimleriyle susleyip sonra servis yapin.

T—

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 25.09.2023
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