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PEYNIRLI PANKEK

2 adet yumurta

1 su bardag st

1.5 su bardagi un

1 tath kasidi ¢orekotu
1 demet maydanoz

1 paket kabartma tozu
Peynir

Tuz

Yumurtalari pankek hazirlayacaginiz kabin iginde kirin. Gay kasiginin ucunda tuz atilarak mikser ile krema
kivamina gelene kadar ¢irpin. Siit ilave edin. Yavas yavas un, tuz ve kabartma tozu eklenerek iyice karistirin.
Maydanozlar kigik kicik dograyin. Bir tath kasigi ¢orek otu ilave edin ve kagikla karistirin. Teflon tavaya ilk
koydugumda bir pargacik tereyadi koyun. Kiguk bir kepge yardimi ile hazirladiginiz pankek hamurundan
Isitilmig tavaya klguk pargalar haline dékiin. Cok kalin olarak dékmeyin. Spatula yardimi ile alt Gst edin.
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