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PEYNIRLI ORGU KURABIYE

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

7-8 Corba Kasigi (250 Gr) Margarin
200 Gram Rendelenmis Kasar Peyniri
2 Kahve Fincani Yogurt

2 Adet Yumurta

4,5 Su Bardagi Un

1 Paket Kabartma Tozu Tuz

Uzeri icin:

1 Adet Yumurta Sarisi

1 Tath Kagi§i Gorekotu

1 Gorba Kasi§i Su

Tepsiyi yaglamak igin:

1 Gorba Kasidi (35 gr) Margarin

Margarini yogurma kabina alin. Uzerine rendelenmis kasar peynirini, yogurt, 1 adet yumurta, diger yumurtanin
aki ve tuz ilave edip, yogurun. Kabartma tozu ve azar azar un ekleyerek ele yapismayacak kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam edin. Hamurdan mandalina blyutkliginde
parcalar koparin ve avucunuzun i¢inde diger elinizle incelterek agin. Keskin olmayan bir bicak yardimiyla her iki
kenarindan da 2 cm[?llik verev seklinde cizikler atin. Her iki uclari da ortada (st Uste gelecek sekilde birlestirerek
sag O6rgusu sekli verin. Hamur bitene kadar ayni isleme devam edin. Margarin ile yagladiginiz firin tepsisine dizin
ve Uzerlerine 1 gorba kasi§i su ile ¢irpiimis yumurta sarisi slirlip, ¢érekotu serpin. Onceden isitilmis 200 derece
firnda Uzerleri kizarana kadar pigirin.

Puf Noktasi: Kurabiye yaparken hazirladiginiz hamurun kulak memesi kivaminda olmasina dikkat edin.
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