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PEYNIRLI OMLET

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

3 Dal maydonoz

1 Yeterince pul biber-karabiber-kekik-nane
4 Adet yumurta

100 gr beyaz peynir

1 Adet ince dogranmis yesil sogan

0,5 Gay Bardag! yarim ¢ay bardagi st

Yumurtalari bir kaseye kirin. Sttt ve tuzu ekleyip bir ¢catal yardimiyla girpin. Diger yandan i¢ malzemeyi
hazirlamak igin; bir tavada SANA KLASIK'i eritin ve igine ¢atalla ezilmig olan beyaz peyiniri ve baharatlari
ekleyip 2-3 dakika eriyene kadar karistirin. Daha sonra yapismaz yizeyli bir tavaya ¢irpilmig yumurtalarin
yarisini dokin. Kisik ateste yumurtalarin Gzeri de pisip tavadan ayrilana kadar pigirin. Omleti diz bir tabaga
kaydirip igine erittiginiz peyniri yayin. Yesil sogan ve maydanozu da peynirin Uzerine serpistirin. Kalan yumurtayi
da ayni sekilde pisirdikten sonra peynirle désediginiz ilk omletin Gzerine dikkatlice kaydirin. Sogutmadan
dilimleyerek servis yapin.
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