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PEYNIRLI OMLET

2 adet yumurta

1 fincan sit

Yarim tath kagigi un

1 cay kasigi tereyadi

Yarim demet dereotu
1 fincan beyaz peynir
Karabiber

Tuz

Derin bir kaba yumurtalar kirilir stit, tuz, karabiber, kiyllmis dereotu ve un ilave ettikten sonra iyice ¢irpilir.
Tavada tereya@ini erittikten sonra karigim Usttine dékulUr tava sallanarak yayilimasi saglanir. Alt Ust edildikten
sonra Ustiine peynir yayllir. 2-3 dakika pisirdikten sonra atesten alinip sicak olarak servis yapllir.
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