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PEYNIRLI OMLET

1 ¢corba kasigi suyu ve ayrani alinmis tereyagi

2 adet yumurta

3 corba kagsiJi tavla zar seklinde dogranmig kasar peyniri
Ceyrek cay kasigi tuz

Yumurta, sari ve beyazi tamamen karisacak kadar ¢irpilir, tuzu katilir, tereyadi izgin tavaya konur. Kemen
ardindan yumurta, arkasindan kagsar peyniri eklenir. Tava sol elle tutulurken sag elle yumurtali ve kagrli harg
karnstinilir. Tava, ileri geri sallanir. Har¢ koyulasinca tava arkaya dogru eyilir ve ¢atalla omlet sapin 6ntinden
arkaya dogru sarilir. Pigince servis yapilir.
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