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PEYNIRLI OMLET

https://migros.com.tr

3 yumurta

30 gr. tereyagi

80 gr. beyaz peynir
Tuz

Karabiber

1. Yumurtalari iyice ¢irpin.

2. Damak tadiniza gdre igine tuz ve karabiber ekleyin.

3. Peyniri rendeleyin veya bigakla kiiglk parcalar haline getirin.

4. Tavada tereyagini eritin.

5. Girpmis oldugunuz yumurtayi tavaya dokun.

6. Yumurtalar surekli karigtirarak pisirin.

7. Yumurtalar tam pismeden peynirlerini ilave edin.

8. Spatulayla bir tarafindan dider tarafina dogru kapatarak servis edin.
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