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PEYNIRLI OMLET

4 yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
100 gr beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

Maydanoz temizlenip yikandiktan sonra ince ince kiyilir. Sonra igine bir ¢atalla ezilip ufalanan beyaz peynir
katilir ve iyice karigtiriir. Uzerine yumurtalar kirilir ve ¢atalla iyice karigtirilarak olduk¢a sulu bir macun haline
getirilir. Tereyag, genisce bir tavada, rengi hafifgce déniinceye kadar kizdirilir. Yag kizinca sol elle tavanin sapi
tutulur, sag elle tavanin ortasina karisimin dortte biri dékilir ve hemen 2-3 defa hizli hizli kanigtirlir. Sonra
yumurtalar pisinceye kadar tavayi hafif¢e sallayarak omlet pigirilir. Omlet pisince bir ¢catalla Gste dogru
cevrilerek sarilir ve bir spatulayla tabagda aktarilir. Kalan g kisilik malzeme de ayni sekilde pisirilerek tabaklara
alinir ve sicak sicak servis yapllir.
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