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PEYNIRLI NOHUT KROKET

1 su bardag haslanmig nohut
3 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kasiJi galeta unu

100 gr. sert kasar peyniri

1 yumurta

1 cay kasigi kimyon

Tuz

Karabiber

Kizartmak i¢in bolca siviyag

Haglanmig nohutlari bir kaba alip kabuklarini ayiklayin ve el blendiri ya da gatalla ezerek pire haline getirin.
Uzerine 1 yumurta, un, galeta unu, tuz, karabiber ve kimyon ilave edip karistirin.

Peyniri rendenin ince tarafi ile rendeleyip nohutlu karisima ilave edin ve tekrar karistirin.

Karisimdan kicUk parcalar koparip avug icinde yuvarlayarak minik top kofteler hazirlayin.

Yagi bir tavaya koyup kizdirin.Hazirladiginiz nohut kéftelerini kizgin yaga atarak pembelesene kadar pisirin.
Fazla yagini gekmesi igin kagit havlu serilmig bir tabaga ¢ikarin.

Uzerlerine kirdan batirip sicak olarak servis yapin.
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