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PEYNIRLI NEMSE BOREGI

Hamuru:

500 gr (4 su bardagi) un

1 cay kasigi tuz

500 gr tereyadi

250 gr (1+1/4 su bardagi) soguk su
Harci :

300 gr beyaz peynir (tuzsuz)

2 yumurtanin sarisl

2 tath kasigr maydanoz (ince kiyllmig)
2 tath kasig1 dereotu (ince Kiyilmig)

Harci hazirlamak icin, beyaz peyniri iyice ufaladiktan ya da ¢atalla ezdikten sonra, yumurta sarilarini,
maydanozu ve dereotunu ekleyip iyice karistiriniz. Tencereyi bir kenara birakiniz.

Hamuru hazirlamak i¢in unu ve tuzu blyik bir kaba eleyip, bir bicak ile 125 gr tereyadi keserek, unun igine
koyunuz. Tereya@i ve unu parmak uglarinizla ufalayip, arasira soguk su katarak sert bir hamur yapiniz. Hamuru
yogurup, bicim verilebilir hale getirdikten sonra, top yapip yagli bir kagida sararak 15 dakika kadar
buzdolabinda dinlendiriniz.

Kalan tereyagi iki yagh kagidin arasina koyup, tahta bir kasigin sapiyla 2 cm kalinhgina inene kadar déverek
inceltip, uzun bir bigime sokunuz.

Hafifce unlanmig tezgahta hamuru, 0,5 cm kalinliginda dikdértgen biciminde aginiz. Dévdiginuz tereyadi
actiginiz hamurun ortasina yerlestirip, hamuru Ustline katlayarak, buzdolabinda 10 dakika daha dinlendiriniz.
Hamuru buzdolabindan ¢ikarip, ters gevirerek tezgaha koyunuz. Dikddrtgen bigiminde ileriye iterek aciniz.
Dikddrtgeni Gge katlayiniz. Agik tarafini kendinize gevirdikten sonra tekrar aginiz. Hamuru yeniden 15 dakika
buzdolabinda dinlendiriniz. Ayni islemi 2 kez daha tekrarlayiniz. En sonuncusunda katlanmis tarafi alta cevirip,
hamuru ileriye dogru iterek agtiktan sonra, bastan 2 cm birakarak 2 cm'lik araliklarla harci déseyiniz. Gapi
yaklasik 2 cm olan tirtilli bir kalipla, harg ortada kalacak bigimde, bérekleri kesiniz. Her birini ortadan ikiye
katlayip, uclarini hafifce bastirarak kapatiniz.

Once, firminizi orta sicakhga (200°C) getirip, 1sitiniz. Firin tepsinizi bir gorba kasigi tereyagla yaglayiniz.
Borekleri tepsiye 2-3 cm ara ile yerlestiriniz. Tepsiyi firina sirip 20-25 dakika, bérekler nar gibi olana kadar
pisiriniz. Tepsiyi firndan alip, Nemse bdreklerinizi hemen servis ediniz.
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