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PEYNIRLI NEMSE BAKLAVASI

Geregi kadar cok tuzsuz peyniri birka¢ yumurta ve biraz tozgekerle iyice eziniz. Uygun miktarda ayiklanmig
cekirdeksiz Uzim koyarak i¢i hazirlayiniz. Baklava yufkasi yapiniz, fakat hamura yag koymayiniz. Yufkayl hamur
tahtasina seriniz. Karigik peyniri yufkanin kenarina sira ile diziniz, gevsek ve burusuk olarak 2 - 3 kez bikip
yufkayi uzunlamasina kesiniz (kesmeden biitlin bir yufka sarilirsa da olur). Dibi yagl bir tepsiye koyup ortasina
burusukga ¢érekleyiniz. Onun gibi bir yufka daha yapip ¢éreklenmis yufkanin etrafina bitistirerek diizenle
doseyip, bdylece tepsiyi doldurunuz, 8bekli harglarin yanlarindan keserek tizerine biraz tereyagi striinliz, orta
firnda renklendirip tabaga koyunuz. Ustline ince tozseker ekip sicak sicak servis yapiniz.
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