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PEYNIRLI NANELI PALMIER

https://migros.com.tr

8 adet milfdy hamuru
100 gr. beyaz peynir
2 caykasigi nane

1. 10 dk. ilik ortamda beklettigimiz milféy hamurlarindan 4 Gnd kare olusturacak sekilde birlestirip agalim.

2. A¢ilmis milfdy hamurunun Ustiine ezilmig peynir ve 1 ¢ay kasigi naneyi serpip karsilikli kenarlardan ortaya
dogru rulo yapalim.

3. Kalan 4 hamura da ayni sekilde saralim ve 5 dakika buzlukta bekletelim.

4. Buzluktan ¢ikarip 1-1,5 parmak genisliginde dilimler kesip yagli kagit serilmis firin tepsisine dizelim.

5. 200 derece firinda 20-25 dk. pigirelim.
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