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MUSKA BOREGI (PEYNIRLI)

Necip Usta

Peynirli i¢

2 adet yufka (400 gram)
2 adet yumurta
Kizartmak igin:

500 gram rafine yagi

Yufkalar masanin Gzerine yayiniz, boyuna 4 esit pargaya kesiniz.

Kestiginiz yufkalar Ust Uste dizip bu sefer enine 4 santim genisliginde kesiniz ve Ust Uste bir kaba koyunuz.
Simdi elinizde 42 parca yufka olmasi Iazimdir.

Yumurtanin beyazini bir kaba ayiriniz.

Yufkalar teker teker alip tam ucuna ceviz kadar beyaz peynirli harci koyup bir sag bir sol muska gibi dirin(z.
Son ucuna yumurta beyazini batirip kapatiniz.

Hepsini hazirladiktan sonra orta kizginliktaki yaga atip hizla ateste altin sarisi kizarincaya kadar kizartip, hemen
servis yapiniz.

Not: Boreklerin iyi kizarip kitir kitir olmasini isterseniz, bérekleri yaga atarken hafif sirkeli suya batirip atiniz. 2-3
dakika kizartip yagdan ¢ikariniz. 3-4 dakika bekletip tekrar yaga atiniz, bu sefer kitir kitir ve altin sarisi
kizaracaktir.
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