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PEYNIRLI MUSKA BOREGI

2 yufka

2 yumurtanin aki

2 su bardagi rafine yag

Harci:

200 gr beyaz peynir

4 corba kasig dereotu ya da maydanoz (ince dogranmig)
2 yumurtanin sarisl

Harci hazirlamak icin, beyaz peyniri iyice kuruladiktan sonra kiiclk bir kaba koyup, catalla iyice eziniz.
Maydanoz (ya da dereotu) ve yumurta sarilarini da ekleyerek, yeniden ezip karistiriniz. Hazirladiginiz bu harci
bir kenarda bekletiniz. Yufkalari, GstUste tezgahin Ustiine yayip, uzunlamasina dort esit pargaya kesiniz.
Kestiginiz pargalar, Ustlste koyup, enine 4 cm genisliginde parcalara kesiniz. Yumurta aklarini bir kaseye
koyunuz.

Yufka pargalarini teker teker aliniz. Ucuna 1 tath kasigi peynirli har¢ koyup sada ve sola muska gibi katlayarak,
diriniz. En son kati katladiktan sonra, parmaginizla yumurta akindan surtp, yufkayi yapistiriniz.

Butln boérekleri hazirladiktan sonra, derince bir tavada rafine yagi, orta ateste kizdiriniz. Bérekleri tavaya atip
renkleri altin sarisi olana kadar kizarttiktan sonra, delikli kepceyle bir servis tabagina ¢ikarip servis ediniz.
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