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PEYNIRLI MUSKA BOREGI

3 adet hazir yutka

250 gr beyaz peynir (istege bagl lor peyniri)

1/2 demet maydanoz (ince dogranmig)

1 cay bardagi sit

1/2 gay bardagi sivi yag

1 adet yumurta (sarisi Uzeri igin)

Kizartma igin sivi yag (istege bagl kizartma ya da firin igin)

Beyaz peyniri bir kasede ezin.

Ince dogranmis maydanozu ekleyip karigtirarak borek i¢ harcini hazirlayin.

Yufkayi diiz bir zemine serin ve bigakla 10-12 cm genigliginde uzun geritler halinde kesin.

Yufka seridinin ucuna 1 tath kagigi kadar i¢ harci yerlestirin.

Ucgen seklinde katlayarak muska sekli olugturun. Bu islemi tim yufka seritleri i¢in tekrarlayin.

Sit ve sivi yagi karistirarak bir sos hazirlayin.

Boreklerin tzerine bir firca yardimiyla bu sosu surin.

Firinda: Bérekleri yagl kagit serili tepsiye dizin, Uzerine yumurta sarisi strip 180°C dnceden isitiimis firinda
Uzeri kizarana kadar pisirin (yaklagik 20-25 dakika).

Kizartma: Borekleri kizgin sivi yagda, her iki tarafi da altin rengini alana kadar kizartin. Kizaran bérekleri haviu
kagit serili bir tabaga alin.
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