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PEYNIRLI MUSKA BOREGI

3 adet yufka

200 gram beyaz peynir

10-12 dal maydanoz

Sosu ve Uzeri igin:

1 adet yumurta

3 yemek kasigi yodurt

Yarim ¢ay bardagi susam ya da ¢orekotu

Yufkayi ikiye katladiktan sonra 4 santimetrelik seritler halinde kesin. Kaseye peyniri alin ve bir ¢atal yardimiyla
ezin. Peynirin igine ince ince kiydiginiz maydanozlar ekleyerek karistirin. Bagka bir kasede yogurt ve yumurtayi
¢irpin. Seritlerin Gizerine firga yardimiyla yogurtlu hargtan siirtin. Seritlerin uglarina peynirli hargtan koyun.
Yufkayi dnce kendinize dogru kiicik bir kare olusturacak sekilde, daha sonra da sada ve sola dogru tggenler
olusturacak sekilde katlayin. Yufkanin ucuna tekrar yogurtlu hargtan strerek kapatin. Ayni hargtan muska
béreklerinin Uzerine de slrln ve susam ya da ¢érek otu serpin. Yagladiginiz tepsiye bérekleri dizin. 180 derece
Onceden isitilmig firinda bdreklerin Uzeri kizarana kadar pigirin.
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