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PEYNIRLI MUS

6 yaprak beyaz jelatin

250 ml. krema

500 gr. krem peynir

140 gr. pudra sekeri

40 gr. limon kabugu rendesi
1 adet vanilya cubugu

3 adet yumurta aki

50 ml. elma suyu

Tuz

Jelatinleri soguk suda yumusatin. Krem peynir, 60 gr. pudra sekeri, limon kabugu rendesi ve vanilya ¢cubugunun
Ozunu karistirn. Yumurta aklarini bir tutam tuz ile kar gibi oluncaya kadar ¢irpin, azar azar kalan pudra sekerini
ekleyin. Kremayi kati ¢irpin.

Elma suyunu isitip atesten alin ve sulan sikilmig jelatinleri icine ekleyip erittikten sonra elma suyunu krem
peynirli karisima dékun. Once kremayi sonra yumurta akini ekleyip iyice karigtirin.

Musun Gzerini érttp bir gece buzlukta bekletin.

Nemli bir yemek kasigiyla musun Uzerinde ince tirnaklar agin. Musu vanilyal kayisilar ya da marine edilmis
mUrdidm eriginin yaninda servis yapabilirsiniz.
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