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PEYNIRLI MUFFIN

75 gr. biskiiviyi buzdolabi posetine doldurun. Uzerinden merdaneyle gegip, ufaltin. 40 gr. tereyagini eritin,
biskuvilerle karigtirin. 12 gézIt muffin kalibina hazirladiginiz karisimi paylastirin. Bir bardagdin dibiyle igine
bastirin. 160 C'de isitilmig firinin 2. rafinda 15 dakika pisirin. 40 gr. tereyagini bagka bir kapta eritin. 400 gr.
slizme yogurdu, mascarpone peyniri, 125 gr. seker ve 2 tath kasigi limon kabugu rendesiyle karistirin. 3 adet
yumurtayi teker teker peynirli karisima ekleyip iyice yedirin. 40 gr. unu ve erittiginiz tereyagini ilave edin. Karigimi
muffin kaliplarinin i¢ine doldurun, ayni i1sida 35-40 dakika daha pisirin, sogumaya birakin. Dondurulmus 300 gr.
¢cilegi oda sicakliginda ¢6zduriin. 80 gr. pudra sekeri ve 40 mi. limon suyuyla pure haline getirin. Muffinlerle
servis yapin.
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