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PEYNIRLI MUFFIN

2 su bardagi un

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 su bardag st

2 yumurta

1 paket kabartma tozu

3 adet kornigon tursusu

1 adet kirmizi biber

1 adet carliston biber

3 dilim salam veya jambon
1 yemek kasigr maydanoz
1 yemek kasigi dereotu

1 su bardag beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Un, zeytinyadl, sut, yumurta ve kabartma tozunu derin bir kapta mikser yardimiyla hamur haline gelene kadar
karistirin. Bu karigsima dogranmig kornison tursusu, kugik kigtk dogranmig kirmizi biber, ¢arliston biber,
dogranmig salam veya jambon, ince kiylmig maydanoz, dereotu, beyaz peynir, tuz ve karabiber ekleyin.
Hazirladiginiz karigimi silikon kaliplara veya kagit muffin kaplarina doldurun. Kaliplara doldururken agzina kadar
tepeleme doldurmayin, kabarmasi igin biraz pay birakin. Onceden 180 dereye getirerek isittiginiz firnda 25-30
dakika pisirin. Uzerleri kizardiginda firindan alabilirsiniz.
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