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PEYNIRLI MISIRLI KEK

420 g Un

2 paket Kkabartma tozu

Tuz

125 g eritilmis margarin

450 ml Sut

2 adet yumurta

200 g musir (stzUlmis)

80 g tulum peyniri

10 corba kasigi ince dogranmis yesil zeytin
10 corba kasi§ Kapari (istege bagh)

4 adet kirmizi dolmalik biber (kiic¢ik kareler halinde kesilmis)
5 ¢orba kasi§ ince kiyilmig maydanoz

100 g rendelenmis kagar peyniri

Firininizi 200°C'ye getirip isitin.

Unu, kabartma tozu ve tuzla birlikte eleyin. Ayr bir kapta eritilmis margarini, stit ve yumurtayla beraber iyice
karigincaya kadar ¢irpin. Unlu karigimi ekleyip tahta bir spatulayla igine yedirin. Diger malzemeleri de katip
karistirarak hamura esitge dagiimalarini sadlayin. lyice yaglanmis top kek kaliplarina paylastirin. Sicak firina
sardn.

Uzerleri altin sarisi renk alincaya kadar yaklasik 20-25 dakika pisirin.

Finndan alip biraz iininca kaliplardan gikarin. Sicak, 1lik veya soduk olarak servis edin.
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