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PEYNIRLI MISIR UNU KUYMAGI

100 Gr Sana Klasik

5 Su Bardagi su

2 Su Bardagi misir unu
200 gr tel peynir

1 Cay Kasigi tuz

Tavada yagi eritin. Suyu ve tuzu ilave edin. Kaynamaya baglayinca misir ununu azar azar ve surekli karistirarak
ilave edin ve kaynayincaya kadar karistirarak pigirin. Tel tel ayirdiginiz peynirleri ekleyin. Birka¢ kez karigtirip
ocag kisin. Peynirler eriyinceye kadar pisirmeye devam edin. Sicak olarak servis edin.
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