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PEYNIRLI MINIK TURTA

5 Corba Kasigi Tereyagi

4 Corba Kasigi Soguk Su

1.5 Su Bardagi Un

75 gr Krema

1 Su Bardagi Rendelenmis Kagar Peyniri
1 Adet Yumurta

Tuz

Bir Tutam hindistancevizi

Tereyagini ufak parcalar halinde kesin. Tuz ve soduk su ile karistirin. Unu bu karigima ekleyip, yogurun. Elde
ettiginiz hamuru 30 dakika kadar buzdolabinda bekletin. Bu siirenin sonunda yumurta, krema, tuz ve
hindistancevizini karigtirin. Kasar peynirini ekleyin. _

Ufak kaliplari yaglayin. Hamuru geffaf folyonun arasinda incecik agin. Istediginiz gekilde kesin. Kaliplara
yerlestirin. Uzerine peynirli icten koyun. Onceden isitilmis 180 dereceli firinda 20 dakika pisirin...
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