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PEYNIRLI MINI OMLET KANEPE

250 gram patates

250 gram camambert peyniri
200 ml sut

100 gram tam bugday unu
40 gram ¢ok ince misir unu
2 adet kirmizi biber

2 adet domates

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Feslegen

Biberiye

Tuz

Maydanoz

50 gr margarin

Tam bugday unu ve misir ununu karigtirip ezdiginiz haglanmis patatesleri, kabartma tozu ve yumurtayi da igine
ekledikten sonra iyice karistirn. Homojen bir karisim olana kadar yavasga suti ilave edip surekli karistirin. Ince
sekilde dogranmis maydanoz, biberiye ve bir tutam tuz ekleyin.

Karigimdan 1 gorba kagidi alip yag strdigiiniiz tavaya dokin. 5 cm[?llik kiiglik pancake sekilleri vermek igin
karigimi yayin. Her iki tarafini da pisirip 24 adet blini hazirlayin.

12 adet bliniZnin icini kare seklinde kesilmis camambert (yaklasik 20 gram),kirmizi biber,akdeniz yesilligi ile
doldurun. Uzerine kirdan yardimiyla kare seklinde dilimlenmis domatesleri yerlegtirip servis yapin.
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