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PEYNIRLI MINI KRUVASAN

1 adet rulo katli hamur

2 adet yumurta sarisi (¢irpiimig)
Harci igin:

250 gr beyaz peynir

Karabiber

1 yemek kasigi cevizi ¢i

1 adet yumurta

1 yemek kasig kiyllmis dereotu

1 yemek kasigi kiyllmig maydanoz

Harci icin kullanilacak olan tiim malzemeyi karistirn. Hamuru tiggen seklinde kesin. Uggenin tabanina
hazirladiginiz ici koyun. Kenarlarina yumurta sarisi siiriin genis kenardan baglayarak rulo yapin. Kivirip ay seklini
verin. Uzerine de kalan yumurta sarisini siriin. Buzdolabinda 25 dakika beklettikten sonra ¢ikarin ve énceden
220 derece 1sitilis firinda yaklasik 20 dakika pigirin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 20.02.2025
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