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PEYNIRLI MiNi KABAK DOLMALARI

Eyip Seving

3 adet kabak

1 su bardagi taze kagar peyniri

1 su bardag: lor peyniri

%2 su bardagi rendelenmis eski kasar peyniri
6 dilim tost ekmegi

Taze fesleden

Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Kabaklarin kabuklarini soymadan 4 esit parcaya kesip iclerini oyun. Kiip kesilmig taze kagar peyniri, zeytinyag,
ince dogranmig feslegen, lor peyniri, bir tutam tuz ve karabiber ile i¢ dolguyu hazirlayin. I¢ dolgu ile kabaklarin
iclerini doldurun. Diger tarafta tost ekmeklerinden kabaklarin gapi kadar 12 adet yuvarlak kestikten sonra igi
doldurulmus kabaklarin altina yerlestirin. Daha sonra yagl pisirme kagidi serili tepsiye dizin. Uzerine
rendelenmis eski kasar peyniri serpip 6nceden isitilmig 250 derece firinda 6 dakika pigirin.
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