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PEYNIRLI MILFOY TATLISI

8 adet kare milféy hamuru
Yarim kalip tuzsuz beyaz peynir
1 corba kasigi toz seker

1 adet yumurta beyazi

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 corba kasigi limon

Serbet malzemesi kaynatilir ve ssogumaya birakilir. Peynir ezilir, yumurta beyazi ve toz sekerle karigtirilir. Milféy
hamuru merdaneyle biraz genigletilir. Kenarina peynirli karigim konur ve rulo yapilir. Bigakla 5 egit pargaya
kesilir. BUttn milfdyler ayni sekilde hazirlanir ve yaglanmig firin kabina dizilir. Uzerine yumurta sarrisi sardilGr.
Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikar gikmaz soguk serbet gezdirilir.
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