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PEYNIRLI MIDYE BOREK

3 adet yutka

Igi igin:

Beyaz peynir

1 adet yumurta
Yufka Gzeri igin:
Siviyag

Su

Yarnim gige soda
Uzeri icin:
Yumurta sarisi

ilk olarak yufkalarimizi dérde béliiyoruz.

Sonra tiggen olan bir bolime ilk olarak sivi yag, su ve soda karisimindan siiriiyoruz.

Ondan sonra yufkanin sivri tarafi ile en alt kismini tutup bizistUriyoruz ve diger taraflarini hafif Gst Uste getirip
ortasina peyniri koyup sariyoruz.

Tam yufkalar bu sekilde bitirdikten sonra Gzerlerine yumurta sarisi sirip 180 derece firinda Uzeri kizarana
kadar pisiriyoruz.
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