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PEYNIRLI MEYVELI PUF TART

1,5 yemek kasigi margarin

1/4 fincan ince dogranmis sodan

1 adet yumurta

2 yemek kasigi krema

1 yemek kasigi sit

1 adet dondurulmus milféy hamuru
2,5 kasik dogranmis ceviz

50 gr feta peyniri

Yarim armut

Finni 350 derecede 1sitin. Kliglk bir tavada yarim yemek kasigi margarini eritin. Soganlari atip, bir miktar da tuz
ekleyip, yaklasik 3 dakika kadar kavurun. Kii¢lk bir kapta yumurtalari, kremayi, sitii ve tuz-karabiberi karigtirin.
Un serpeceginiz diz bir ylizeye milfdy hamurunu yerlegtirin ve rulo haline getirin. Iki tane, yaklasik 10 cm'lik
halka kesin. Hamuru kiigtk boy tart tavasina yerlestirin. Igine soganlari, cevizleri ve peyniri egit sekilde dagitin.
Uzerine yumurta karigimiyla doldurun.

Onceden 1sitiginiz firnda puf hale gelene kadar ortalama 25 dakika pigirin. Tartlar pigerken kalan tereyapini
eritin. Igine armut ekleyip karigtirararak, altin rengini alana kadar kavurun. Pisen tartlari firirndan aldiktan sonra
Uzerine sicak armutlar ekleyerek servis edin.
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