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PEYNIRLI MAYDANOZLU BOREK (MILFQY)

12 adet milféy

3 adet yufka

2 yumurta

1 su bardag st

1/2 su bardag sivi yag
1/2 demet maydanoz
400 gr boreklik peynir
1 tath kasigi karabiber
Susam

Corekotu

Diktdrtgen ya da kare bir tepsiye milféylerin 6 tanesini yan yana hafif¢ce birbirlerine yapistiracak sekilde
diziyoruz. Benim tepsim diktdrtgen 6 tane alta yayiyorum.

yufkalar pargalyiyoruz. Bir tabagin iginde sut, siviyag, bir yumurtanin aki ve bir yumurtayi ekleyip ¢irpiyoruz.
Parcaladigimiz yufkalari igine koyup harmanliyoruz. Tim yufkalar islanmali.

Aydigimiz milfdylerin Gzerine yufkalarin yarisini yayiyoruz. Bir tabakta da penir ve karabiberi ince kiyllmig
maydanozu karigtiriyoruz. Yufklarin tizerine doklyoruz egit miktarda. Peynirlerin Ustline kalan yufkalari
koyuyoruz. Yayiyoruz. En Gste de milfvOyleri en alttaki gibi koyuyoruz. Milfdylerin ortasindan kesiyoruz. U¢gen
seklinde. En Uste yumurta sarisi stirlip ¢érekotu ya da susam serpiyoruz. Onceden isitilmis 180 derece firinda
Ustl kizarana kadar pisiriyoruz.
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