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PEYNIRLI MAYDANOZLU BOREK (HAZIR YUFKA)

6 adet yufka

3 yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi siviyag
2 kg beyaz peynir

1 bag maydanoz

Ufaladiiniz beyaz peyniri ince kestiginiz maydanozlarla harmanlayin. Bagka bir kasede yumurta, sit, sivi yadi
karistirin. Daha dnce yagladiginiz tepsinin igine 1 tane yufkayi yerlestirin. Yerlestirdiginiz yufkanin kenarlarini
tepsinin digina sarkitin. Yumurta, sit ve sivi yagdan olugan harcinizi bir kagik yardimi ile yufkanin Gizerine serpin.
Ikinci yutkay! tamamen burugturarak yayin, peynir ve maydanozdan olugan i¢ malzemenin yarisini koyun ve
yumurtal karigimdan koyun. Ugtincl ve dordincu yufkayr da burusturup koyduktan sonra Uizerine geri kalan i¢
malzemeyi koyun. Besinci yufkay! yerlestirdikten sonra, disa sarkan yufka kenarlarini kapatin ve Gzerine
yumurtali sividan koyup altinci yufkayi da kenarlari tepsinin altina gelecek sekilde katlayip koyun. Geri kalan
yumurtali karigimi doktiikten sonra bir bigak yardimi ile tepsinin igindeki ¢ig boregi esit parcgalar halinde kesin.
Onceden isitilmis 200 derecelik firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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