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PEYNIRLI MANTI

2.5 su bardagi un

Aldig1 kadar st

1 ¢cay kagigi tuz

Iciigin:

100 gr. beyaz peynir

4 corba kasigi stizme yogurt

Derin bir kaba unu koyup, siit ve tuz ilave ederek kulak memesi yumugakliginda bir hamur elde edene kadar
yogurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtlp, 20 dakika dinlendirin. Hamuru iki pargaya ayirin ve ince agin.
Yufkalardan kareler kesin. Rendelenmis beyaz peyniri yogurtla karigtirn. Hamurlarin igine peynirli hargtan
koyup kapatin. Kaynayan tuzlu suda 10-15 dakika haslayin. Uzerine yagda kizdirimig kirmizibiber dokin.
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