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PEYNIRLI MANTI

2,5 su bardagi un

Aldig1 kadar st

1 ¢cay kagigi tuz

Iciigin:

100 gr. beyaz peynir

4 corba kagigi sizme yogurt
Ustl igin:

Tereyagdi

Pul biber

Un, siit ve tuzla kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurun. Uzerini 6rtlip 20 dakika dinlendirin. Hamuru
iki esit parcaya ayirin ve her birini ince acin. Yufkalar karelere kesin. Rendelenmis beyaz peynir ve siizme
yogurdu karigtirip kare hamurlarin Gzerine paylastirin ve Gggen seklinde katlayin. Kaynayan tuzlu suda 10-15
dakika haslayin. Uzerine yagda kizdiriimig pul biber dokerek servis yapin.
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