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PEYNIRLI MANTI

1 su bardag st

1 su bardagi su

2 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

1 klicUk kalip beyaz peynir
1 adet kiyllmig ufak sogan
Uzeri icin:

3 corba kagiJ! tereyagdi

Hamur malzemesi bir araya getirilir ve serte yalin kivamda bir hamur elde edilir. Daha sonra hamur yarim saat
dinlendirilir. Sire sonunda hamurdan cevizden kig¢Uk pargalar koparilir ve merdaneyle ¢ay tabagindan kigik
acllir. Yeteri kadar i¢ konur, pogaca gibi kapatilir. Hamur bitene kadar ayni iglemler tekrarlanir. BlyUk tencereye
su konur, biraz tuz atilir. Kaynayinca mantilar atilir. Suyun yiiziine vurana kadar haglanir. Servis tabagina
aktarilir. Uzerine eritiimis tereyagi gezdirilir.
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