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PEYNIRLI MAKORONI

https://www.mediashop.tv

500 g makaroni, kuru

500 ml krema

500 g rendelenmis cheddar veya gouda peyniri
1 cay kasigi misir nigastasi

1 pisirme birimi (yalnizca Deluxe sette vardir)

Nisasta ve yakl. 400 g peyniri bir kapta karistirin.

Makaroni ve peyniri pisirme bdlimane alin, Gzerine kremayi dékin. Kizartma sepetini kizartma bélimine takin
ve cihazin igine itin.

M tusuna basin ve pisirme/firinlama semboliine kadar ilerleyin.

Agma/kapama tusuna basin ve pisirme siresini 13-15 dakikaya, pisirme sicakligini ise 150 dereceye ayarlayin.
Bu sire sona erdikten sonra cekmece bolimUinl agin ve kalan peyniri Uzerine serpin.

Gekmeceyi tekrar kasaya itin.

M tusuna basin ve pisirme/firinlama* semboliine kadar ilerleyin.

Agma/kapama tusuna basin ve pisirme slresini 13-15 dakikaya, pisirme sicakligini ise 150 dereceye ayarlayin.
Servis etmeden dnce makaroniyi sogumak Uzere bir sre birakin.
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