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PEYNIRLI MAKARNA

Sahrap Soysal

1 paket penne makarna (herhangi bir kisa makarna da kulanilabilir)
Sosu icin:

Y2 su bardagi sizma zeytinyagi

2 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz seker

1 yemek kasigi limon suyu

2 cay kasigi toz feslegen (5-6 yaprak taze feslegen de kullanilabilir)
6 adet orta boy olgun domates

1 su barda@i az tuzlu beyaz peynir (taze lor peynir de kullanilabilir)

Makarnayi haglayin ve haglama suyundan bir su bardadi kadar ayirdiktan sonra siiziin ve tekrar ayni tencereye
aktarin. Ayrilan haglama suyunu makarnayla karistirin. Sos hazirlanirken makarnalar birbirine yapismasin diye
2-3 yemek kasigi siviyag da eklenebilir. )

Sosun hazirlanmasi igin ; sarimsaklari tuzla dévip genis ve derin bir kaba koyun. Uzerine zeytinyagi, tozseker
ve limon suyu ekleyip karistirin. Varsa ince kiyilmis taze feslegen ya da toz fesleden ilave edip ¢atal yardimiyla
iyice ¢irpin.

Domatesleri soyup ortadan ikiye bolin. Bir cay kasigi yardimiyla domateslerin ¢ekirdekleri ¢ikardiktan sonra
tavla zari formunda ¢ok kiiglk dograyin ve zeytinyagli sosun i¢ine aktarip iyice karistirin.

En sonunda bu sosla makarnayi karigtirin ve peynirleri Gzerine serpin. Isterseniz maydanozla da sisleyip
servise sunabilirsiniz.
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